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Liebe Weinfreunde des Kapellenhofs, 
 
während Sie diese Weinliste in den Händen halten, haben wir die 
Weinlese 2024 gerade erfolgreich abgeschlossen. Mit großer Freude 
blicken wir auf eine gelungene Ernte zurück! 
 
Nach einem zunächst sehr nassen und kalten Frühling begann die 
Blüte etwa zwei Wochen später als in den Vorjahren. Ab Juni zeigte 
sich das Wetter endlich von seiner freundlicheren Seite. Dies ermög-
lichte den Trauben, ihre Reifeentwicklung ein Stück weit aufzuholen. 
Ein vergleichsweise versöhnlicher Spätsommer mit längeren Trocken-
phasen trug dazu bei, dass die Trauben langsam und gleichmäßig 
reifen konnten. Die ungewöhnlich kühlen Nächte Ende September 
führten dazu, dass das Mostgewicht eher niedrig blieb, was leichtere 
Weine erwarten lässt – ein Vorteil, der Ihnen sicherlich gefallen wird. 
Die jungen Weine präsentieren sich bereits mit einer angenehmen 
Säurestruktur und intensiven Aromen! 
 
Ein besonderes Erlebnis in dieser Zeit ist stets die Handlese. Nicht 
alle Weinberge können maschinell gelesen werden – aufgrund der 
Steilheit mancher Lagen oder der hohen Qualität der Trauben ist 
Handarbeit unerlässlich. An diesen Tagen ziehen wir mit allen Mit-
arbeitern, Familienmitgliedern und Traktoren in die Weinberge. Für 
unsere Kinder sind diese Tage ein echtes Highlight, auch wenn sie am 
nächsten Morgen mit Muskelkater in die Schule müssen! 
 
Nach einem ereignisreichen Frühjahr und Sommer steht nun eine 
weitere und letzte Veranstaltung auf dem Weingut für dieses Jahr an: 
unser traditionelles MÜHLENGLÜHEN am ersten Novemberwochen-
ende! 
 
MÜHLENGLÜHEN auf dem Klostermühlenhof 
2.-3. November   
Sa 17-22 Uhr, So 15-20 Uhr 
 
Genießen Sie den ersten Glühwein des Jahres in der gemütlichen 
Atmosphäre des Klostermühlenhofs, rustikal am offenen Feuer, beglei-
tet von herzhaften Speisen. Gerne reservieren wir Ihnen einen Tisch 
– bitte beachten Sie, dass die Veranstaltung in den offenen Scheunen 
stattfindet. Wir freuen uns darauf, Sie begrüßen zu dürfen! 
 
Wir wünschen Ihnen von Herzen eine erholsame und friedvolle Zeit. 
 
Bleiben Sie uns treu und begleiten Sie uns weiterhin auf unserem 
Weg. 
 
Herzliche Grüße senden Ihnen

Simone & Jan Ruzycki und Judith Kraus & Thilo Ruzycki
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UNSERE QUALITÄTSPYRAMIDE

Lagenweine - Spitzenweine aus unseren 
besten Weinlagen für den besonderen Anlass.

Ortsweine -  gehobene Menuweine 
kräftig und gehaltvoll

Gutsweine - Weine für jeden Tag 
frisch und fruchtig

Literweine - Schoppenweine 
einfach und klar

Die Adventszeit und die Feiertage stehen oft schneller vor der Tür, als 
man denkt. Füllen Sie rechtzeitig Ihren Weinvorrat für die Festtage auf. Bis 
zum 15. Dezember 2024 erhalten Sie 10% Rabatt auf alle Bestellungen.

WEINPAKET I - BURGUNDERLIEBE
3 Fl. 2022er GRAUER BURGUNDER, TROCKEN

3 Fl. 2022er WEISSER BURGUNDER, TROCKEN

3 Fl. 2022er CHARDONNAY, TROCKEN

3 Fl. 2021er SPÄTBURGUNDER, TROCKEN (KLOSTERMÜHLENHOF)
12 Flaschen Angebotspreis: 85,00€ (regulär 94,50€)

WEINPAKET II- REBSORTENVIELFALT
3 Fl. 2023er WEISSER BURGUNDER KALKMERGEL, TROCKEN

3 Fl. 2023er SYLVANER, TROCKEN

3 Fl. 2023er RIESLING KALKMERGEL, TROCKEN

3 Fl. 2023er BLANC DE NOIRS, TROCKEN (KLOSTERMÜHLENHOF)
12 Flaschen Angebotspreis: 99,30€ (regulär 110,40€)

WEINPAKET III - SPÄTLESE
2 Fl. 2023er RIESLING SPÄTLESE

2 Fl. 2022er GEWÜRZTRAMINER SPÄTLESE

2 Fl. 2022er HUEXELREBE SPÄTLESE (KLOSTERMÜHLENHOF)
6 Flaschen Angebotspreis: 45,50€ (regulär 50,60€)

WEINPAKET IV - ROSAROT (vom Klostermühlenhof)
3 Fl.  3V SECCO, CUVÉE ROSÉ

3 Fl. 2023er ROSE, FEINHERB

3 Fl. 2023er BLANC DE NOIRS, TROCKEN   
3 Fl.  „JAKOB“, CUVÉE ROT, TROCKEN

12 Flaschen Angebotspreis: 82,00€ (regulär 91,20€)

WEINPAKET V - TAFELFREUDEN
2 Fl. 2020er PINOT WINZERSEKT BRUT NATURE (KLOSTERMÜHLENHOF)
2 Fl. 2019er ÖKONOMIERAT „E“ RIESLING, HAHNHEIMER KNOPF, TROCKEN

2 Fl. 2017er SPÄTBURGUNDER, HAHNHEIMER KNOPF, TROCKEN

  (KLOSTERMÜHLENHOF)
6 Flaschen Angebotspreis: 84,60€ (regulär 94,00€)

WEINPAKETE FÜR DIE KALTE JAHRESZEIT



4

QUALITÄTSWEINE  in der Literflasche

2115.* 2021er SILVANER, TROCKEN 1,0 l 5,30
  Anregender Zech- und Bowlenwein  (5,30)

  Restsüße: 3,1 g/l, Säure: 7,1 g/l, Alk. 12,5 % Vol.

2217. 2022er MÜLLER-THURGAU, FEINHERB 1,0 l 5,60
  Harmonischer Schoppenwein  (5,60)

  Restsüße: 16,0 g/l, Säure: 6,2 g/l, Alk. 11,5 % Vol.

2227.* 2022er MÜLLER-THURGAU, LIEBLICH   1,0 l 5,60
  Lieblich, süffiger Tischwein  (5,60)
  Restsüße: 24,8 g/l, Säure: 6,4 g/l, Alk. 11,0 % Vol.

12. 2023er RIESLINGLITER, TROCKEN 1,0 l 6,20
  KLOSTERMÜHLENHOF  (6,20)

  Harmonischer Riesling mit herrlich duftenden  
  Fruchtnoten. Ideal als Schoppen oder pur!   
  Restsüße: 4,3 g/l, Säure: 6,4 g/l, Alk. 12,5 % Vol.

TROCKENE  WEISSWEINE

2301.* 2023er GRÜNER SILVANER, TROCKEN 0,75l 7,20
  Edition ehemaliger Kapellenhof  (9,60)

  Ein saftiger Silvaner mit zartem Duft nach Birne, Ananas
  Apfel und frischen Wiesenkräutern
  Restsüße: 5,1 g/l, Säure: 6,3 g/l, Alk. 12,5 % Vol.

2203. 2022er GRAUER BURGUNDER, TROCKEN 0,75l 7,20
  Kapellenhof  (9,60)

  Frischer, aromatischer Pinot Gris mit viel Schwung
  Restsüße: 2,1 g/l, Säure: 6,4 g/l, Alk. 12,5 % Vol.

2204. 2022er WEISSER BURGUNDER, TROCKEN  0,75l 7,20
  Kapellenhof  (9,60)

  Fruchtiger Pfirsich- und Ananasduft mit frischen
  Citrusaromen und gut eingebundener Beerensäure
  Restsüße: 3,3 g/l, Säure: 5,7 g/l, Alk. 11,5 % Vol.

2207. 2022er RIESLING CABINET, TROCKEN 0,75l 7,80
  Kapellenhof  (10,40)

  Der unkompliziert und fruchtige
  Rieslingtyp mit der ausgesuchten Leichtigkeit
  Restsüße: 3,5 g/l, Säure: 7,1  g/l, Alk. 12,0 % Vol.

2220. 2022er SAUVIGNON BLANC, TROCKEN 0,75l 8,20
  Kapellenhof  (10,93)

  Hellgelbe Reflexe kündigen die reife Stachelbeere an 
  mit würzig grünen Paprikaaromen
  Silberne Preismünze LWK
  Restsüße: 4,3 g/l, Säure: 6,5  g/l, Alk. 12,0 % Vol.

2221.* 2022er CHARDONNAY, TROCKEN  0,75l 8,50
  SELZENER ORTSWEIN  (11,33)

  Zart gelbfruchtige Aromen mit cremigem, rauchigem  
  Schmelz verleihen der internationalen Rebsorte ihren   
  frischen Glanz 
  Restsüße: 3,0 g/l, Säure: 4,0 g/l, Alk. 12,5% Vol.

€/Fl.
(€/L)
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*diese Weine gehen zur Neige, sie werden durch Nachfolgejahrgänge ersetzt

2310. 2023er WEISSER BURGUNDER KALKMERGEL 0,75l 9,20 
  TROCKEN, HAHNHEIMER ORTSWEIN  (12,26)

  Edition ehemaliger Kapellenhof
  Frischer Pinot Blanc, mit Druck am Gaumen, zarter Ananas,   
  etwas Grapefruit und großer Dichte!
  Restsüße: 4,6 g/l, Säure: 6,4 g/l, Alk. 12,0 % Vol. .

2311. 2023er GRAUER BURGUNDER AM DICKEN STEIN 0,75l 9,20
  TROCKEN, SELZENER ORTSWEIN  (12,26)

  Edition ehemaliger Kapellenhof
  - AB ANFANG NOVEMBER 2024 WIEDER IM VERKAUF -

2309. 2023er RIESLING KALKMERGEL, TROCKEN 0,75l 9,50
  HAHNHEIMER ORTSWEIN  (12,66)

  Edition ehemaliger Kapellenhof
  Ein mineralischer Terroir-Riesling mit
  druckvollem Körper und strahlenden, jungen Fruchtnoten
  nach Ananas, Pfirsich und Grapefruit 
   Restsüße: 5,0 g/l, Säure: 6,1 g/l, Alk. 12,5 % Vol. 

2313. 2023er SYLVANER, TROCKEN  0,75l 10,50
  SELZENER ORTSWEIN  (14,00)

  Edition ehemaliger Kapellenhof
  Komplexer Sylvaner von alten Reben mit zarten
  Wiesenkräutern und reifen, gelbfruchtigen Aromen
  Restsüße: 5,1 g/l, Säure: 5,1 g/l, Alk. 13,5 % Vol.

1912.*  2019er “ÖKONOMIERAT E” RIESLING 0,75l  18,00
  HAHNHEIMER KNOPF, TROCKEN  (24,00)

  Selection Rheinhessen - die Spitze der Rieslingpyramide -
  aus alten Rebstöcken mit geringer Ernte ist ein großer 
  Wein entstanden, sehr komplex mit viel Körper
  und reifen Pfirsicharomen - 89 Punkte Best of Riesling 
  Restsüße: 5,9 g/l, Säure: 6,5g/l, Alk. 13,5 % Vol.

1913.* 2019er BEYOND 0,75l 21,00
  GRAUER BURGUNDER - BARRIQUE  (30,00)

  Selzener Gottesgarten, trocken
  Beyond ist anders, geht über das Normale hinaus.
  9 Monate Reife im Barrique auf der Vollhefe
  haben ihn zu einem ganz eigenen Wein werden lassen
  90 Punkte Fallstaff
  Restsüße: 1,1 g/l, Säure: 6,3 g/l, Alk. 12,0 % Vol. 

1631.* 2016er O-RANGE 0,75l 18,00 
  GRAUER BURGUNDER - BARRIQUE  (24,00)

  Sörgenlocher Moosberg, trocken
  die 4. Farbe in der Weinwelt, eine wahre Bereicherung,
  Tipp: Genießen Sie ihn wie einen Rotwein!
  Restsüße: 1,2 g/l, Säure: 5,6 g/l, Alk. 12,5 % Vol. 

€/Fl.
(€/L)
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2218. 2022er RIVANER, FEINHERB  0,75l 7,10
  KAPELLENHOF  (9,47)

  Ein Strauß von fruchtig, frischen, floralen 
  Frühlingsaromen für den unkomplizierten Genuss 
  auf der Terrasse im Sommer 
  Restsüße: 10,3g/l, Säure: 6,5 g/l, Alk. 11,5 % Vol

2205. 2022er GEWÜRZTRAMINER UND RULÄNDER 0,75l 7,10
  FEINHERB, KAPELLENHOF  (9,47)

  Die besondere Cuvée vom Kapellenhof, als Solist
  oder speziell zu feinwürzigen, pikanten Speisen
  Restsüße: 19,3 g/l, Säure: 5,3 g/l, Alk. 12,0% Vol.

2108.* 2021er RIESLING, FEINHERB 0,75l 8,50
  HAHNHEIMER ORTSWEIN  (11,33)

  Der zarte Spontangärer, ein geschmeidiger 
  Riesling mit reifen, exotischen Früchten, ein 
  großer Trinkgenuss -
  Restsüße: 14,2 g/l, Säure: 7,5 g/l, Alk. 12,5 % Vol.

FEINHERBE  WEISSWEINE

LIEBLICHE UND EDELSÜSSE WEISSWEINE

2316. 2023er RIESLING SPÄTLESE 0,75l 8,90
  Edition ehemaliger Kapellenhof  (11,86)

  SELZENER ORTSWEIN   
  Spritzig, frisch und jugendlich mit viel Zitrusnöten
  und Pfirsich, ein fruchtsüßer Genuss
  Restsüße: 57,3 g/l, Säure: 7,8 g/l, Alk. 10,0 % Vol.

2219. 2022er GEWÜRZTRAMINER SPÄTLESE  0,75l 8,50
  SELZENER ORTSWEIN  (11,33)

  Opulent, mit feinwürzigen, filigranen
  Rosenholzaromen, fruchtsüß
  Restsüße: 60,8 g/l, Säure: 6,2 g/l, Alk. 9,5 % Vol.

€/Fl.
(€/L)
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2023. 2020er RIESLING AUSLESE 0,5 l 14,00
  HAHNHEIMER KNOPF  (28,00)

  Komplexe Edelsüße mit glasklarer Rieslingfrucht
  machen diesen Wein zum idealen Dessertbegleiter
  90 Punkte Best of Riesling
  Restsüße: 91,1g/l, Säure: 9,6 g/l, Alk. 8,5 % Vol.

2024. 2020er RIESLING BEERENAUSLESE 0,5 l 25,00
  HAHNHEIMER KNOPF  (50,00)

  Der finale Hochgenuss in Edelsüße von 2020, 
  einWein für die Ewigkeit mit Honigmelone 
  und zartem Karamell 
  Silberne Preismünze LWK
  88 Punkte Best of Riesling
  Restsüße: 129,8 g/l, Säure: 10,0 g/l, Alk. 8,0 % Vol.

ROSÉ UND BLANC DE NOIRS

20. 2023er ROSE, FEINHERB  0,75l 6,80
  KLOSTERMÜHLENHOF  (9,06)

  Der Sommer lässt grüßen mit zartem Rosa und über-
  zeugend strahlender Fruchtigkeit, der ideale, frische  
  Terrassenwein.
  Restsüße: 12,8 g/l, Säure: 6,5 g/l, Alk. 11,5 % Vol.

13. 2023er BLANC DE NOIRS, TROCKEN 0,75l  7,90
  HAHNHEIMER ORTSWEIN, KLOSTERMÜHLENHOF  (10,53)

  Eleganter Spätburgunder mit einem animierenden Duft
  nach roten Beeren und einer gewissen Würzigkeit.
  Restsüße: 5,0 g/l, Säure: 4,9 g/l, Alk. 12,0 % Vol. 1

€/Fl.
(€/L)
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TROCKENE ROTWEINE

2124. 2021er DORNFELDER, CLASSIC 0,75l 7,00
  KAPELLENHOF  (9,33)

  Ein kräftiger Dornfelder, tiefdunkel mit tief 
  ausgereiftem Tanningerüst, reife Süßkirsche
  Restsüße: 8,6 g/l, Säure: 5,0 g/l, Alk. 12,5 % Vol

23.  „HOLLA DIE WEINFEE“, CUVÉE ROT, TROCKEN 0,75l 6,80
  KLOSTERMÜHLENHOF  (9,06)

  Im Glas saftig rot, in der Nase Aromen von Brombeeren, 
  Kirschen und feinen Wildkräutern
  Restsüße: 5,5 g/l, Säure: 5,5 g/l, Alk. 12,0 % Vol.

35. 2021er SPÄTBURGUNDER, TROCKEN 0,75l 8,60
  HAHNHEIMER ORTSWEIN, KLOSTERMÜHLENHOF  (11,46)

  Ein eleganter rubinroter Spätburgunder mit
  fruchtigen Akzenten, angenehmer Säurestruktur
  und leichter Adstringenz
  Restsüße: 4,6 g/l, Säure: 4,2 g/l, Alk. 12,5 % Vol..

36. 2021er SANKT LAURENT, TROCKEN 0,75l 8,60
  SÖRGENLOCHER ORTSWEIN, KLOSTERMÜHLENHOF (11,46)

  Tolles Frucht- und Tanninspiel. In der Nase: Kirschen,
  getrocknete Pflaumen und ein Hauch
  exotische Gewürze
  Restsüße: 0,2 g/l, Säure: 5,0 g/l, Alk. 13,0 % Vol..

37.  „JAKOB“, CUVÉE ROT, TROCKEN 0,75l 8,80
  KLOSTERMÜHLENHOF  (11,73)

  Die dunkelrote Cuvée aus Merlot und Cabernet Mitos
  zeigt sich würzig, mit herben Noten und Aromen
  dunkler Schokolade und Waldfrucht
  Restsüße: 4,6 g/l, Säure: 4,2 g/l, Alk. 12,5 % Vol..

71. 2017er SPÄTBURGUNDER „HAHNHEIMER KNOPF“ 0,75l 15,00
  TROCKEN, KLOSTERMÜHLENHOF  (20,00)

  Von Hand gelesener Lagenwein aus der Steillage  
  des Hahnheimer Knopfs. Ausdrucksstark, leichte Rauchigkeit,  
  angenehme Tanninstruktur. Aromen von reifen Brombeeren 
  und zarter Vanille.
  Restsüße: 0,7 g/l, Säure: 5,2 g/l, Alk. 12,5 % Vol..

€/Fl.
(€/L)
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WINZERSEKTE Traditionelle Flaschengärung

9902.*  RIESLING SEKT, BRUT 0,75l 13,00
  „ÖKONOMIERAT E“  (17,33)

  Feiner, herb, rassiger Rieslingsekt
  87 Punkte Meininger Sektpreis 2020
  Alk. 12,5 % Vol.

102.  RIESLING SEKT, TROCKEN 0,75l 12,50 
  KLOSTERMÜHLENHOF  (16,66)

  Fruchtiger Riesling mit angenehmer Restsüße.
  Duft nach Zitrus und saftigem Pfirsich.   
  Alk. 12,5 % Vol.

104.  MORIO MUSKAT SEKT, HALBTROCKEN 0,75l 12,50
  KLOSTERMÜHLENHOF   (16,66)

  Zarter Rosenduft und feinwürzige Aromen
  gepaart mit einer  ausbalancierten Restsüße
  Alk. 12,5 % Vol

106.  PINOT SEKT, BRUT NATURE 0,75l 14,00
  KLOSTERMÜHLENHOF   (18,66)

  Charakterstarker Sekt mit Noten von Brioche.
  Vielschichtig und komplex.
  Alk. 12,5 % Vol.

SECCO

90.  3V SECCO, CUVÉE ROSÉ „veni, vidi, vici“ 0,75l 6,90
  KLOSTERMÜHLENHOF  (9,20)

  Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure, 
  Rote Beeren - Spritzig - Macht Lust auf mehr
  Alk. 11,0 % Vol.

98.  3V% TRAUBENSECCO ROSÉ „veni, vidi, vici“ 0,75l 6,10
  KLOSTERMÜHLENHOF  (8,13)

  Traubensaft mit zugesetzter Kohlensäure,    
  die Ganze Frucht- und Aromenvielfalt der
  frischen Weintraube, ein alkoholfreier Genuss!

€/Fl.
(€/L)
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TRAUBENSAFT 

GESCHENKIDEEN 

99.  Weisser Traubensaft 1,0 l 3,50
  KLOSTERMÜHLENHOF  (3,50)

9921.  Weinhefe-Branntwein 0,5 l 8,20
  „Ökonomierat E“  (16,40)

  gebrannt aus der Hefe unserer Gutsweine,
  der Milde für nach dem Essen
  Alk. 40 Vol %

9955.  RHEINKNIE Edelweinbrand* 0,5 l 13,50
  Deutscher Weinbrand  (27,00)
  Alk. 38 Vol.%

9906.  RHEINKNIE Cream* 0,5 l 9,00
  Alk. 17 Vol.%  (18,00)

9000.  Traubenkernöl** 0,25 l 16,00
  kaltgepresst, naturbelassen  (64,00)

9920  Weinessig** 0,5 l 9,00
   vom Riesling   (18,00)

9942.  Weingelee rot** 225 g 4,50
  vom Portugieser  (100g/2,00)

9943.  Weingelee weiss** 225 g 4,50
  von der Scheurebe  (100g/2,00)

9944.  Weingelee rosé & pikant** 225 g 4,50
  vom Spätburgunder  (100g/2,00)

* von der Erzeugergemeinschaft-Winzersekt Sprendlingen

** von Rheinhessenwein e.V.

€/Fl.
(€/L)
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VINOTHEK & WEINPROBEN

Ab einer Gruppengröße von acht Personen bieten wir Ihnen die Mög-
lichkeit zu einer privaten, individuellen Weinverkostung in unserer 
Vinothek an. Gerne stellen wir Ihnen eine Probe nach Ihren Wün-
schen zusammen. Sprechen Sie uns darauf an oder schreiben Sie uns 
eine E-Mail an: s.ruzycki@klostermuehlenhof.de.

Für Ihren Weineinkauf, an dem Sie selbstverständlich ebenfalls Weine 
verkosten können, sind wir zu folgenden Zeiten für Sie da:
Montag bis Samstag von 9.00 - 12.00 und 14.00 - 19.00 Uhr

Sie benötigen ein Geschenk oder möchten über Ihre Firma Weinprä-
sente versenden, gerne übernehmen wir die Abwicklung. Schreiben Sie 
uns eine E-Mail an weingut@klostermuehlenhof.de.
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LIEFERBEDINGUNGEN Auszug aus der Vollversion 

PREISE: 
Die Preise verstehen sich einschließlich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

VERSAND:  
Wir versenden in 6er, bzw. 12er Versandkartons. Bitte achten Sie aus verpackungstech-
nischen Gründen darauf, dass Ihre Gesamtflaschenzahl durch 6 teilbar ist. Für den Versand 
berechnen wir 9,50€. Ab einem Einkauf von 12 Flaschen versenden wir kostenfrei.

ANGEBOTE: 
Mit dem Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle vorhergehenden Weinlisten ihre 
Gültigkeit.

RÜCKTRITT:
Sie haben das Recht, binnen vierzehn Tagen ohne Angabe von Gründen diesen Vertrag 
zu widerrufen. Die Widerrufsfrist beträgt vierzehn Tage ab dem Tag, an dem Sie oder 
ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beförderer ist, die letzte Ware in Besitz 
genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuüben, müssen Sie uns, Weingut 
Klostermühlenhof Ruzycki GbR, Wahlheimer Hof 8, 55278 Hahnheim, weingut@kloster-
mühlenhof.de, Telefon 06737/71586-00 mittels einer eindeutigen Erklärung (z. B. ein mit 
der Post versandter Brief oder E-Mail) über Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu widerrufen, 
informieren. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung über die 
Ausübung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden.

ZAHLUNG: 
Innerhalb 14 Tagen nach Erhalt der Ware ohne Abzug. Wir behalten uns das Eigentum 
an allen gelieferten Waren vor, bis zum Ausgleich aller Ansprüche.

BANKVERBINDUNG: 
Volksbank Alzey IBAN: DE89 5509 1200 0065 0638 08
 BIC: GENO DE61 AZY

HERKUNFT UND ALLERGENE 
Bei allen Produkten handelt es sich um deutsche Erzeugnisse. Diese enthalten Sulfite 
Allergene oder andere allergene Stoffe (wie Eiweiß und Milchprodukte), mit Ausnahme 
von Traubensaft.

WEINPROBEN:
Besuchen Sie uns gerne in unserer neuen Vinothek auf dem Weingut Klostermühlenhof 
und probieren in aller Ruhe das Weinsortiment beider Weingüter. Über eine vorherige 
telefonische Anmeldung würden wir uns freuen.

WEINVERKAUF:
Montag bis Samstag von 9.00 - 12.00 und 14.00 - 19.00 Uhr
Sonntags nach telefonischer Vereinbarung

oder Online: www.weingut-kapellenhof.de

WEINGUT KLOSTERMÜHLENHOF RUZYCKI GBR

Wahlheimer Hof 8, 55278 Hahnheim
Telefon: +49 (0) 6737 / 71586 - 17
Fax: +49 (0) 6737 / 71586 - 29
E-Mail: weingut@klostermuehlenhof.de
Webseite: klostermuehlenhof.de

 facebook.com/klostermuehlenhof
 instagram.com/ruzycki_klostermuehlenhof


